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Cuina Mallorquina

Entrants

Ensiam del Temps

Ensiam de Tonyina
Ensiam de Roquefort
Croquetes Casolanes
Alberginies amd Parmesa
Tosta amb Sobrassada
Carabassi Farcit

Gambes a la Planxa

Ous al Forn amb Sobrassada
Pebres de Padroé

Girgoles

Alberginia i Carbass6 amb
mel de canya

Cuina Mallorquina

Sopes Mallorquines
Tumbet

Faves Mallorquines

Frit Mallorqui

Llengua amb Taperes
Alberginies Farcides
Sipia amb Sobrassada
Pa amb Oli de Camaiot
Pa amb Oli de Formatge
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Des de /956

Carns al.lergens

Peus de Porc e 20.00
Ronyons a Xeres (55) 18.00
Pit de Pollastre (55) 20.00
Costellas de Xot @ 22.00
Entrecot de la Casa @ @ 24.00
Entrecot a la Planxa @ 23.00
Escalop de Vedella @ @% %k 22.00
Tournedos @ 24.00
Peix

Sipia a la Planxa S.P.M.
Sipia a la Romana S.P.M.
Peix Fresc S.P.M.
Postres

4.50
4.50
Pomes al Forn 4.50

(55)
(35)
Formatge Mallorqui O 5.00
(55)
(53]

Gelats
Tarta Casolana

4.00

000

Fruita dels Temps
Flam o Pudin Casola

Delicies de Llimona 4.50

Preus en euros - IVA inclos



Ccller
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Cuina Mallorquina

Entrantes alérgenos

Ensalada del Tiempo e 13.00
Ensalada de Atin &0 14.00
Ensalada de Roquefort &0 14.00
Croquetas de la Casa 0N 12.00
Berenjenas con Parmesano 00 16.00
Tosta de Sobrasada e 15.00
Calabacin Relleno (55) @Q% ) @ 16.00
Gambas a la Plancha &0 20.00
Huevos al horno con Sobrasada @ ) 16.00
Pimientos de Padrdén 12.00
Girgolas 14.00
Berenjenas y Calabacin con Q% 4% 16.00

Miel de cana

Cocina Mallorquina

Sopas Mallorquinas e 18.00
Tumbet 17.00
Habas Mallorquinas (55) 17.00
Frito Mallorquin (55) 17.00
Lengua con Alcaparras 19.00
Berenjenas Rellenas O0NMD 19.00
Sepia con Sobrasada @ 20.00
Pa amb Oli de Camaiot (55) Q‘}? 17.00

Pa amb Oli de Queso (55) @Q‘z 17.00
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Carnes alérgenos

Pies de Cerdo e 20.00
Rifiones al Jerez (55) 18.00
Pechuga de Pollo (55) 20.00
Costillas de Cordero (5] 22.00
Entrecot de la Casa @ @ 24.00
Entrecot a la Plancha 23.00
Escalope de Ternera 22.00
Tournedos 24.00
Pescados

Sepia a la Plancha S.P.M.
Sepia a la Romana S.P.M.
Pescado Fresco S.P.M.

Postres

4.50
4.50
Manzana al Horno 4.50

@
@
Queso Mallorquin O 5.00
@
@

Helados
Tarta Casera

4.00

000

4.50

Fruta del Tiempo
Flan o Pudin Casero
Delicias de LIimon

Precios en euros - IVA incluido



Cuina Mallorquina

Starters allergens
Salad of the Season @ Q‘Z
Tuna Salad @ @
Roquefort Salad @ @

Croquettes 0N
Aubergines with Parmesan Cheese @ @
Tosta with Sobrasada and Honey @ Q%

Stuffed Zuccini 0D (]
Grilled Shrimps &0

Eggs to the Oven with Sobrasada @ @ 0
“Padron Peppers”

Girgolas (Mushrooms)
Eggplant and Zucchini with % ,

Cane Honey

Mallorcan Cuisine

Mallorcan Special Soup e
Tumbet

Special Mallorcan Green Beans €

Frito Mallorquin (55)

Tongue with Capers

Stuffed Eggplants @ @% \»
Cuttlefish in Sobrasada Sauce @) ()

Pa amb Oli of Camaiot e

Pa amb Oli of Cheese 00O
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Des de /956

Meats allergens

Pork Feet e 20.00
Kidneys in Sherry (55) 18.00
Grilled Chicken Breast (55) 20.00
Lamb Cutlets (55) 22.00
Special House Steak @ @ 24.00
Sirloin Steak 23.00
Veal Escallop </ 22.00
Tournedos Veal @ “ 24.00
Fish

Grilled Cuttlefish S.P.M.
Cuttlefish Romane S.P.M.
Fresh Fish S.P.M.
Desserts

Ice Cream 4.50
Special House Cakes 4.50
Baked Apple 4.50
Mallorcan Cheese 5.00
Season Fruit 4.00
Egg Custard or Caramel Pudding @) @@ (0%, 4.50
Lemon Cream (5 )3 Job) 4.50

Prices in euros - VAT included
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Cuina Mallorquina

vorpeise allergene

Salat (5 LU0 13.00
Tunfish Salat &0 14.00
Roquefort Salat &0 14.00
Croketten von Haus 0N 12.00
Aubergine mit Parmesan Kase @ () 16.00
Getostene Sobrasada mit Honig @ Q‘z 15.00
Gefillte Zucchini 0O 16.00
Garlenen Gerostet &0 20.00
Eier vom Backofen mit Sobrasada @ @ 4%, 16.00
Paprika a la Padréon 12.00
Girgolas 14.00
Auberginen und Zucchini mit @ 16.00
Rohrhonig

Mallorquinisches Kuche

Mallorquinische Suppe e 18.00
Tumbet 17.00
Mallorquinische Bohnen (55) 17.00
Mallorquinische Fritiert (55) 17.00
Zunge mit Kapern 19.00
Aubergine Gefillt O0NMD 19.00
Sepia mit Sobrasada @ 20.00
Pa amb Oli mit Camaiot (55) 0‘}? 17.00

Pa amb Oli mit Kiase @@% 17.00



Des de /956

Fleisch allergene

Schweine Fiisse e 20.00
Nieren auf Jerez Wein (55) 18.00
Hihnchen Brust (55) 20.00
Rippen vom Lamm @ 22.00
Entrecotte vom Haus @ @ 24.00
Entrecotte Gegrillt @ 23.00
Wiener Schnitzel @ @% @ 22.00
Tournedos @ 24.00
Fisch

Sepia Gegrillt D) S.P.M.
Sepia Paniert @ @% ?o ) S.P.M.
Frischer Fisch @ @ S.P.M.
Nacthisch

Eis 002 4.50
Kuchen vom Haus 0NMO 4.50
Apfel Gebacken 4.50
Mallorquinische Kise O 5.00
Obst der Zeit 4.00
Pudding vom Haus oder Pudding @ Q@ © 4.50
Feinheiten aus Zitrone (L Lo 4.50

Preise in euro - MwSt Inkl.
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Cuina Mallorquina

Entrees

Salade de Saison

Salade au Thon

Salade au Roquefort
Croquettes de Maison
Aubergines au Parmesan
Toast a la Soubressade
Courgette Farcie

Crevettes CGrillées

Oeufs au Four a la Soubressade
Petit Poivrons de Padrén
Pleurotes

Aubergines et Courgettes au
Miel de Canne

Majorquine Cuisine
Soupes Mallorquinas

Tumbet (Ratatouille)

Féves a la Majorquine

Frito Majorquin

Langue aux Capres
Aubergines Farcies

Seiche a la Soubressade

Pa amb Oli et Camaiot

Pa amb Oli et Fromage
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Viandes allergenes

Pieds de Porc e 20.00
Rognons aux Xérés (55) 18.00
Blanc de Poulet (55) 20.00
Cotelettes d’agneau @ 22.00
Entrec6te Maison @ @ 24.00
Entrecote Grilee 23.00
Escalope de Veau 22.00
Tournedos 24.00
Poissons

Seiche Grilée S.P.M.
Seiche a la Romaine S.P.M.
Poisson Frais S.P.M.
Desserts

Glaces (&5) 4.50
Gateu Maison (55) 4.50
Pomme au Four 4.50
Fromage Majorquin O 5.00
Fruits de Saison 4.00
Flan ou Pudding Maison @0MO 4.50
Délices au Citron OO 4.50

Prix en Euros - TVA Comprisse



Desde 1956, tres generaciones de la misma familia
han conservado el estilo de la cocina elaborada tradicional.
Siempre apostando por €l trato familiar
Yy cercano de los restaurantes de antano.
Despuces de sesenta anos de historia, seguimos insistiendo
cn las raices de nuestra cocina, sin perder de vista
la cocina global de nuestro tiempo.

Cuina Mallorquina

Des de 7956

Tel. 971 726 036
Felip Bauza, 2
07012 Palma de Mallorca
cellerpages@hotmail.com



